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Kulinariéni
koticek

E- ICRALNICA

COKOLADNE LIZIKE
peki papir, pal¢ke za raznjice, manjsa
in vec ja posoda, jusna zlica

poljubna €okolada (bela, mlecna,
temna), dodatki (orehi, leSniki, bu¢na semena,

rozine), dodatki za okus (etericna ol ja, cimet,
lupinica limone)

- Na stedilnik postavis veé jo posodo ter vanjo
vlijes malo vode.
= Man jso posodo odlozis v vec jo.

- Priches s segrevanjem vode v vecd ji
posodi.

= V) man j$o posodo nadrobis koscke poljubne
Cokolade.

- Ko se ¢okolada stopi, dodas dodatke za okus.

- Stopljeno €okolado zajames z zlico in na peki
papirju obliku jes krog.

= Vanj pomocis palcko za rainjice.

- Izberes enega izmed dodatkov in ga posujes po
C¢okoladnem krogu.

= Postopek ponavl jas, dokler ne porabis \'
stopljene Cokolade.

DOBER TEK!



